NYTARSMENU @‘K

TAKE AWAY -l

3> FORETTER

Nytars laksetatar
Stegte Tigerrejer - chili, hvidvin, hvidlag

Sashimi Tun - marineret grillet sashimi tunsteak,

guacamole mousse, rugbredssnack

Gor aftenen

ekstra eksklusiv

Blinis med 30qg caviar Royal Baerii
rodleg, purleg, cremefraiche
til 2 personer

+499)'

Dertil kuvertbrad og smar

HOVEDRET

Grillet 1. klasses Oksemeorbrad — 18og,
Pommes Anna, nytarsgrentsager,

kartoftel-broccoli gratin, bearnaisesauce

DESSER'T

Chokoladekage “Flydende Hjerte” med friske baer
& chokoladecrumble
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* Vores Nytarsmenu laves ud af huset ved min. 2 personer og kan bestilles til og med den
30. december 2026 kl. 12:00. Den 31. december 2026 vil der vaere mulighed for athentning at
nytarsmenuen fra kl. 11:00-14:00 pa cafeen. Vi vedlaegger ogsa en vejledning pa skrift,
sa I trygt kan ga radhusklokkerne i made.




